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Dinner

Aperitif

Schmitte Apero
Prosecco | Schmittes Haussirup | Zitrone | Limette °

Schmitte s Weinempfehlung

PETER WAGNER 2022 WeiBburgunder & Chardonnay Oberrotweil trocken Baden® 0,1110,2l
Birne | weiBe Bliite | kréftig

Vorsperlse

Geschdumte Blumenkohlsuppe
Zitronengras | Griines Curry | Schnittlauch Ol ~€

Hausgebeizter Lachsforelle aus dem Korschtal
Gurke | Roter Rettich | Zitrus BP'Kt

Geflammte Kohlrabi
Gurke | Roter Rettich | Zitrus APFt

Bunter Pfliicksalat
Schmittes Hausdressing | gepickeltes Gemiise | Sonnenblumenkerne °

Dinsa®

elne Kombination aus schwabischer Dinnete sowie ftalienischerPinsa,

mit diesem knusprigen Ding hat 2021 alles gestartet unad ist daher nicht-mehr
aus der Schmitte wegzudenken. Pssst gibts nur bei uns & eignet sich wiinaerbar
zum Teilen

Dinsa Gourmet
Rosa Biirgermeister Stiick | wilder Brokkoli | eingelegte Buchenpilze
Miso Hollandaise | Rostzwiebel APF't

Dinsa Rande
Creme Fraiche | Rote Bete | Ziegenfrischkase | Walnuss #°F*

Dinsa Schmiden
Schmand | feinster Speck von der Metzgerei Kauffmann
Kartoffel & rote Zwiebeln vom Hofladen Kauffmann | Schnittlauch Ol AR

7,50€

7,50€ 113,50€

11,50€

17,50€

13,50€

7,50€

21,80€

17,80€

16,80€
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SCHMITTE

Schmitte in drei- Gangen

Mit unserem Ment mdchten wir min. 80% der verwendeten Produkte aus Baden- Wiirttemberg bzw. dem Remstal
beziehen.

Vorspeise

Geschiumte Blumenkohlsuppe
Zitronengras | Griines Curry | Schnittlauch Ol

Hauptgang

Geschmortes Schulterscherzl vom deutschen Weiderind

SuBkartoffel aus dem Remstal | wilder Brokkoli von den Fildern
Rostzwiebel

Oder

Gebackene Aubergine

SuBkartoffel aus dem Remstal | wilder Brokkoli von den Fildern
Rostzwiebel

Dessert

Cheesecake im Glas
Apfel | Rhabarber | Butterstreusel

Meniipreis
Mit Schulterscherzl 49€
Mit Aubergine 45€

Regionale Weinbegleitung (2x 0,11 Wein & Espresso)
15€




